
Roselières
Spécial Truffe - 22 février 2025



Prix nets - Services inclus

139€
hors boissons
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* 185€ 
avec accord mets  & vins

Le menu est disponible le 22 février, uniquement sur réservation auprès du 

restaurant. 

Des modifications sont possibles concernant l’accord mets & vins

Prémisses
Amuse-Bouche

Le Chou-Fleur
Cremeux chou-fleur & semoule, jaune d’oeuf confit, crème glacée 

truffe & chou-fleur

AOC Macôn-Bray, Domaine de Thalie « Les pierres levées » 2023
 

Le Butternut & le Chèvre frais
Raviole de butternut au chèvre frais, pulpe de butternut acidulée

& croustillant, sabayon à la graine de courge & aux truffes

Vin de France, Les chais du port de la lune, « Trompette » 2021

La Saint-Jacques
Saint-Jacques snackée, Cognac & oignons confits, croustillant d’oignon 

aux truffes

AOC Arbois, Domaine fumey Chatelain « Savagnin » 2021

Rafraichissement
Le Paleron

Paleron de boeuf maraîchin confit 6 heures façon pot-au-feu moderne
& sabayon herbacé

AOC  Fitou, Domaine Balansa « Can del rey » 2021

La Poire
Savarin à l’eau-de-vie de poire, poire rôti, vinaigrette truffe poire 

gel et sorbet poire

Poiré, « (Dé)gorgées, Cyprien Lireux, 2022

Mignardises


