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* 145¢€
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25 mai 2025

Le menu est disponible le dimanche 25 mai 2025,
au déjeuner & au diner uniquement sur réservation aupres du restaurant.

Des modifications sont possibles concernant laccord mets & vins

Frise 1 = Servrices imellns

Depisees

Hprsrse-Brvrche

Tomates plurielles, condiment tomate confite & fleur de sureau, créme glacee
a la burrata & eau de tomate infusée au Sureau

AOC Maury, Domaine Pouderoux, 2023
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Merlu de nos cotes roti, bonbon de jeune pomme de terre de 1'1le de Ré a la
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moutarde, calisson fume & jus d aréte a la fleur de moutarde des marais

Vin de France, Causses Marines « Zacm orange » 2021

Volaille contisée aux morilles sauvages, morille farcie & asperge verte de
Nieulle-sur-Seudre croquante, croustillant de graines de lin & jus de volaille

AOC Arbois, Domaine Fumey Chatelain « Savagnin » 2022

Mousse de Valencay, craquant a la noisette & espuma fromager au lait de
noisette

AOC Vin de Savoie Chautagne, Corentin Houillon « Arcane » 2023

Rhubarbe pochée au bouillon de mais, pain de génes, crémeux rhubarbe,
mousse de mais grilleé & ereme glacée au mais

. Cyprien Lireux, « Fantaisie » 2023



